Sabaki (carving knife/deshuesador)

Sabaki con hoja tanitsuko de aleacion especial de acero
Bohler-uddeholm Sueco con alveolos y mango de resina
POM, estilo europeo. (Inoxidable)

#10241: 150mm $6,210.00
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Sabaki con hoja tanitsuko de aleacién especial de acero
Bohler-uddeholm Sueco y mango de resina POM, estilo
europeo. (Inoxidable)

#10041: 150mm $5,460.00
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Sabaki con hoja tanitsuko de aleacién especial de acero
Bohler-uddeholm Sueco y mango de resina POM, estilo
europeo. (Inoxidable)

#10051: 150mm $5,460.00
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Sabaki con hoja tanitsuko de acero INOX y mango de
resina POM, estilo europeo. (Inoxidable)

#11041: 150mm $4,700.00



Sabaki con hoja tanitsuko de acero INOX y mango de
resina POM, estilo europeo. (Inoxidable)

#11051: 150mm $4,700.00
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Sabaki con hoja tanitsuko de acero INOX y mango de
plastico resistente al calor (170°C) estilo europeo. *Colores
disponibles: rojo, amarillo, azul, negro, verde y blanco.
(Inoxidable)

#11441: 150mm $3,740.00



Sabaki con hoja tanitsuko de acero azul |l y mango de
madera de rosal estilo europeo. (Oxidable)

#13041: 150mm $6,650.00
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Sabaki con hoja tanitsuko de acero INOX y mango estilo
europeo de acero resistente a la oxidacion.

(Inoxidable)

#12141: 150mm $4,070.00



