Honenuki
(Pinzas para quitar espinas)

Descripcién del producto Codigo Tipo Tamano Precio
#09191 abierto 105mm $250.00
Pinzas Honenuki en stainless de la marca Sakai Takayuki para retirar #09192 abierto 120mm $280.00
las espinas del pescado. .
#09193 cerrado 105mm $250.00
#09194 | cerrado 120mm $280.00
#09182 abierto 120mm $330.00
#09184 | cerrado 120mm $330.00
Urokotori
(Descamador)
Descripcion del producto Codigo |Material| Tamano Precio
#09063 metal 180mm $330.00
Descamador Sakai Takayuki, estilo japones con dientes planos que
evita lastimar la piel del pescado.
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Tempurabashi
(Palillos para freir)
Descripcion del producto Codigo |Material| Tamano Precio
#09121 metal 230mm $580.00
Tempurabashi Sakai Takayuki, para manipular articulos en freidoras. #09122 metal 300mm $710.00
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Descripcién del producto Codigo No. Tamano Precio
#09001 4 120mm $2,480.00
Moribashi Sakai Takayuki en acero stainless y madera de Magnolia, #09002 4.5 135mm $2,590.00
ideal para montajes de platillos y servir directamente al comensal. #09003 5 150mm $2.630.00
#09004 5.5 165mm $2,740.00
#09005 6 180mm $2,850.00
#09006 7 210mm $3,030.00
#09007 8 240mm $3,180.00
#09008 9 270mm $3,440.00
#09009 10 300mm $3,810.00
Moribashi
(Palillos para montaje)
Descripcién del producto Codigo |Material| Tamafio Precio
#09015 Metal 150mm $4,580.00
Moribashi Sakai Takayuki en acero stainless y madera de Ebano, #09016 Metal 165mm $4,620.00
ideal para montajes de platillos y servir directamente al comensal. #09017 Metal 180mm $4.,730.00
Oroshigane
(Rallador)
Descripcion del producto Codigo |Material| Tamano Precio
#09306 Metal 270x140mm $1,800.00
Oroshigane Sakai Takayuki en lamina de acero stainless picada a #09304 Metal 230x115mm $1,060.00
mano, incluye pala de bambu para recolectar el producto rallado y #09305 Metal 240x130mm $1,300.00
evitar el desperdicio. s
Kakiwari
(Abre ostras)
Descripcion del producto Codigo | Modelo Tamano Precio
Kakiwari para abrir ostras de acero stainless y mango de madera. #09242 Chico 150mm $330.00
#09241 Grande 200mm $540.00

Kakimuki

(Abre ostras con filo)

Descripcion del producto Codigo | Modelo Tamano Precio
Kakiwari para abrir ostras de acero stainless con punta filosa y mango #09222 con filo 200mm $560.00
de madera.
Kakiwari Awabi
(Abre abulones)
Descripcién del producto Codigo |Material| Tamano Precio
Kakiwari para abrir abulén de acero stainless con punta redondeada y #04252 Stainless 100mm $860.00

mango de madera.

HASEGAWA's Cutting Board SCRAPER
(Limpiador de tabla de la maca HASEGAWAs)

Roughing

-

Material
PE Form

Precio
$340.00

Tamano
30x50x115mm

Codigo
#CBS-115P

Descripcion del producto

HASEGAWA se enorgullece de su excelente limpiador de tablas que,
borra las manchas dificiles como el tono amarillento por el uso,
acumulacion de moho y pequefios surcos que van quedando marcados
po los cuchillos. Ademas de eso, viene con una superficie de acabado
que permite suavizar la superficie después del raspado. Con su
tecnologia patentada, el material de abrasién permanece adherido
evitando que despegue antes de que se agote por completo.

HASEGAWA's Soft Cutting Board Wood core
(Tabla para cocina con nucleo de madera de la marca HASEGAWA ’s)

HASEGAWA's Wood Core Cutting Board

Wood core prevents bending!!

Soft Surface

Other Solid Plastic Cutting Board

Descripcion del producto

Estructura de nucleo de madera que reduce su peso en un 30-50%
comparada con otras tablas de madera, bastante amigable para los filos
de cualquier cuchillo.

¢ Porqué nucleo de madera?

A

- Es resistente: el nicleo de madera evita la deformacion y la flexion Codigo Max Tamano Precio
por el uso a largo plazo y el lavado a alta temperatura. Siempre es #FSR205025 90°C  |20x500x250mm| $6,530.00
estable, apta para lavavajillas, y muestra suficiente rigidez en los "
puentes. #FSR206030 90°C |20x60x350mm | $6,570.00

- Es ligero: el nucleo de madera reduce el peso en un 30% en | #FSR258035 90°C |25x800x350mm| $9,200.00

comparacion con otras tablas de cortar de plastico o madera solidos.
Eso hace que el manejo sea tan facil que se puede reducir la carga de
lavar tablas de cortar pesadas. También puede evitar lesiones graves
ocasionadas por caidas inesperadas.

Descripcion del producto Codigo Max Tamano Precio
Makisu lavable y reusable que evita quelos granos de arroz se queden | #FMK-S 100°C | 250x165mm $990.00
pegados al mismo. #FMK - M 100° C 250x240mm $1,170.00
HASEGAWA-Makisu es un makisu revolucionario que no utiliza cuerdas [~ yennc | 100° C 250x305mm $1,360.00

tradicionales de bambu ni de algodon, sino plasticos y monofilamentos
avanzados que contribuyen a una excelente higiene.
No solo son higiénicos sino también faciles de enrollar como makisu.
Disefiado con varios beneficios a continuacion:
- No genera astillas ni moho negro, como los bambues

convencionales.

- Los monofilamentos que impiden la contaminacion se utilizan para
las cuerdas de unién.

- El arroz tiene menos probabilidades de adherirse a sus superficies en
relieve.

- Facil de secar después de haberse lavado.

- Faciles de enrollar.

-Apto para lavavaijillas.

HASEGAWA's Non-Slip Mat

bh

ersalile Application
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“Visite el siguiente enlace para sus cuidados”

http://kitchen.hasegawakagaku.co.jp/fmk-warning.html

s e (Tapete antideslizante de la marca HASEGAWA's )
s -, -~

Descripcion del producto Codigo Max Tamano Precio
iLa mejor alfombrilla antideslizante que no pierde su adherencia incluso #FYSS 80°C 200x125mm $510.00
mojadal #FYSM 80°C 250x200mm $670.00
Alfombrillas antideslizantes, impermeables y versatiles para usos #FYSL 80° C 300x200mm $990.00

multiples. Se puede colocar debajo de articulos resbaladizos en lugar de
pafios humedos. No solo son higiénicos, sino que también son lo
suficientemente flexibles como el abrir frascos y otros articulos que
requieren un agarre firme y sélido. Estas alfombrillas estan disefiadas
con varios beneficios a continuacion:

- jIncluso cuando esta mojado, la alfombra no pierde su agarre!

- Flexible, pero lo suficientemente firme como para sostenerse por si
solo para facilitar el lavado y secado.

-Apto para lavavaijillas.

- Se puede cortar en los tamarios deseados con tijeras.

“Visite el siguiente enlace para sus cuidados”

http://kitchen.hasegawakagaku.co.jp/asset/img/FYS/FY S%20Instruction EN.pdf
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